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Physiologische Chemie. 

Die Abscheidung des Phenols in den Thieren wlShrend des 
Hungerne, von A. P u g l i e s e  (Annuli di Chimica st di Farrnacologia 20, 
3-36). Die rorliegende Untersuchung hat zu folgenden Ergebnissen 
gefiihrt: 1) in den Thieren nimmt beim Hungern die Oxydation des 
Phenols rnit steigender organischer Temperatur zu; 2) die Oxydation 
des Phenols erfahrt mitunter eine bemerkenswerthe Steigerung im 
letiten Stadium der Entkraftung; 3) die Menge des mit dem Harn 
ausgeschiedenen Phenols ist umao kleiner, j e  griisser die Menge oxy- 
dirten Phenols ist; 4) grosse Mengen Phenol kiinnen sich auch mit 
Schwefelaffure verbinden, wenn das Phenol langsam absorbirt wird ; 
5) geht man von einer gegebenen Periode des Hungerna aus, so ver- 
miudert sich die Verbindung des Phenols mit der Schwefelsaure 

U n t e r s u c h u n g e n  fiber den ass imi l i rbaren  St ickstoff  und 
seine Urnwandlungen in der Ackererde, von P a g n  o u 1 (Compt. 
rend. 120, 8 12-81 5). Umfangreiche Experimentaluntersuchungen 
iiber den im Titel genannten Gegenstand haben Verf. zu folgenden 
Schliissen gefiihrt: 1) Reichlicher Regen kann fruchtbarem Boden 
eine betrachtliche Menge Stickstoff in  Form von salpetriger Siiure 
entzieben. 2) Die den Boden bedeckenden Pflanzen kiinnen, wie 
schnn D e b  Bra in  gezeigt hat, diesen Verlust rerhiiten. 3) Schwefel- 
kohlenstoff hrmmt bezw. unterbricht die Bildung von salpetriger Saure 
im Boden. 4) Das Ammoniak scheint eiii Uebergangsstadium vom 
organischen Stickstoff zur salpetrigen Saure und weiter zur Salpeter- 

stetig bis zum Tode des Thieres. Foerster. 

saure zu sein. TCuber. 

Analytische Chemie. 

Ueber die Auff lndung der Salicyls8ure in den Weinen, 
ron M. S p i c a  (Gazz. chim. 25 [l], 207-216). Das rielfach zur 
Bestimmung der Salicylsaure im Wein angewandte W e i g e  r t’sche 
Verfahren, nach welchem man diese den zu untersuchenden Weinen 
durch Ausschiitteln mit Schwefelkohlenstoff oder Chloroform entzieht, 
leidet an dem Uebelstaride, dass auch durch diese Liisungsmittel dem 
Weine ausser der Salicylsaure Weinsaure, Gerbsaure und Essigsaure 
in  kleinem Maasse entzogen werden; immerhin kann zumal die Menge 
der ersteren hierbei so bedeutend werden, dass sie das Eintreten der 


